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TTIGLE PRODOTTE

VITIGNO VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
100% Chenin blanc Lunga e lenta fermentazione a
temperatura di 12°
GRADO ALCOLICO
12,5% TIPOLOGIA TERRENO
Base calcarea e argillosa
DENOMINAZIONE
Vouvray AOC TEMPERATURA DI SERVIZIO
8/10°C
ETA VIGNETI
Almeno 30 anni DOSAGGIO -
4,6 gr/l les ClAaae Howis

VOUVRAY
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NOTE DEGUSTATIVE

Si presenta dorato, splendente. All'esame olfattivo risulta
infrigante e complesso, note di frutta matura ben infrecciate a 1 La s GRS OREN
sentori di pietra e gesso. E caratterizzato da un naso fine e di
qualita. Al palato & secco, ben strutturato, ricco e
particolarmente succoso, si esprime con aromi di pera e mela
cotogna arricchite da un'intensa mineralitd gessosa.

ABBINAMENTI
Perfetto con cibo piccante o piafti speziati o in agrodolce, : 43 Sl
da provare con anatra laccata alla pechinese. Visconti S
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